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GUT OEHE :, 18:00 UHR
Entenessen 99’

5-GANGE-MENU
INKL. WEINBEGLEITUNG

Aperitif
BLANC DE BLANCS BRUT, WINZERSEKT
CUT HERMANNSBERG

Terrine von der Ente

AN WALDORFSALAT UND FELDSALAT MIT HIMBEERVINAIGRETTE
UND CAMBERLAND-SAUCE
WEIBBURGUNDER 2022, TROCKEN - GUT HERMANNSBERG

Tomatisierte Enten-Consomm¢é

MIT DREIERLEI KLOBCHEN UND GEMUSESTREIFEN
FINE RIESLINC 2023, FEINHERB - GUT HERMANNSBERG

Entenbrust auf Wok-Gemiise

AN EINER SESAM-SOJA-SAUCE, DAZU CURRY-REIS
7 TERROIR 2023, TROCKEN - GUT HERMANNSBERG

Entenkeule

AUF ORANGEN-ROSMARIN-SAUCE, DAZU
APFELROTKOHL, ROSENKOHL UND KARTOFFELKLOR
ROTWEINCUVEE - WEINGUT OLIVER ZETER, PFALZ

Dessertvariation

ROTENBERG RIESLING KABINETT 2022
CUT HERMANNSBERG




